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株式会社郵便局物販サービス（東京都江東区、代表取締役社長 荒若 仁）は、「おいしいお取り寄せ Vol.10」と

「スイーツコレクション 2023 SUMMER」を一冊にしたカタログを、2023 年 7月 3 日（月）から 9月 28日（木）まで

販売中です。 

巻頭の「うなぎ特集」をはじめ、「旬を食べよう」をテーマに、旬の野菜や、夏に食べたい「桃」や「マンゴー」

を使用したタルト・プリン・ケーキ等、バイヤーいちおしの夏のグルメを多数取り揃えています。 

フレッシュなグルメをお取り寄せして、暑い夏を乗り切りましょう。 

お近くの郵便局（一部、簡易郵便局を除く）や「郵便局のネットショップ」でぜひお申込みください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「おいしいお取り寄せ Vol.10」「スイーツコレクション 2023 SUMMER」カタログ 

「郵便局のネットショップ」の特集ページはこちら→https://www.shop.post.japanpost.jp/shop/a/atsprt736/ 

 

【販売情報】 

お申込み期間 2023 年 7月 3日（月）～9月 28 日（木） 

商品のお届け 
お申込み受付後 6日～10日程度でお届けいたします。 

（ゆうパケットでお届けする商品は、お届けまでに 10日以上かかる場合がございます。） 

 

 ※一部商品はお申込期限及びお届け期間が異なります。カタログ紙面又は「郵便局のネットショップ」の商品

ページをご確認ください。  

「おいしいお取り寄せ Vol.10」「スイーツコレクション 2023 SUMMER」カタログ 販売中 

https://www.shop.post.japanpost.jp/shop/a/atsprt736/


「おいしいお取り寄せ Vol.10 カタログ」おすすめ商品をご紹介します 

 

◆香りがよく柔らかな身質、旨味に富んだクセの無い美味しさ 

2023 年新仔 浜名湖うなぎ蒲焼 2 本 

【数量限定：1,000 個】 

 

商品詳細はこちら 

 

昨年末に飼育を始め、今シーズン一番早く成長した

“初物”を蒲焼でお届けします。若い分、皮も身も

柔らかく、ふっくらとした食感。肉厚で脂ののりも

よく味わい豊かです。 

 

●内容量  ：220g（2本）、たれ 45ml、 

吸物 3.8g・山椒 0.1g 各 2 

●原料原産地：ニホンウナギ（浜名湖産） 

●賞味期間 ：冷蔵で 14日 

 

 

 

 

 

 

 

～バイヤーのおすすめコメント～ 

 うなぎ養殖発祥の地『浜名湖』で明治 40 年の創業以来うなぎ一筋百十余年の老舗「大和養魚」。浜名湖畔

に広がる広大な自社養殖池で飼育したうなぎを、職人が一尾一尾丁寧にさばき、手焼きで蒲焼に仕上げました。 

養殖から加工・販売まで全ての工程を同社で一貫することで、お客様へ自慢のうなぎをお届けしています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.shop.post.japanpost.jp/shop/a/atsprt724/


◆夏にさっぱりと召し上がっていただきたい商品 

潮
しお

里
り

わかめとわかめ豚セット 
 

商品詳細はこちら 

 

徳島県の名産品「鳴門わかめ」の収穫の際に生じる

廃棄部分を飼料にし、徳島県のブランド豚「阿波美豚」

に与えた「わかめ豚」と、収穫後すぐにボイル・

凍結することで、鳴門わかめ本来の風味と食感の

良さを楽しめる「潮里わかめ」を、一度に楽しめる

冷しゃぶセットです。 

 

●内容量  ：わかめ100g×2、豚ローススライス300g 

●原産地  ：豚肉（徳島県産） 

●原料原産地：わかめ（鳴門水域産） 

●賞味期間 ：冷凍で 6ヵ月 

 

※この商品は佐川急便の飛脚クール便（冷凍）で 

お届けします 

 

 

～バイヤーのおすすめコメント～ 

「潮里わかめ」は、「鳴門わかめ」を「冷凍」することで、塩蔵でも乾燥でもない、まるでボイルした直後の

わかめを食べているようなコリコリした食感をお楽しみいただけます。 

流水解凍で手軽に食べられる「潮里わかめ（湯通し冷凍わかめ）」だけのセットもございますので、詳しくは

カタログまたは「郵便局のネットショップ」をご覧ください。 

 

「スイーツコレクション 2023 SUMMER カタログ」おすすめ商品をご紹介します 

 

◆桃の果汁が口いっぱいに広がる贅沢な味わいが特徴 

＜ブランドォレ＞桃のタルト 

 

商品詳細はこちら 

 

フレッシュな白桃をたっぷり使用したタルトです。 

白桃の風味を引き立たせるクリームとのハーモニーが

魅力です。白桃の収穫時期のみのお届けです。 

 

●内容量   ：1個（直径約 15cm） 

●賞味期間  ：冷蔵で 6日 

●原料原産地 ：もも（山形県産又は福島県産） 

●お申込期限 ：9月 20 日（水）まで 

●お届け期間 ：9月 30 日（土）まで 

 

 

生クリーム＆ 

カスタードクリーム 
桃 

スポンジ 
アーモンド生地の 

タルト 

https://www.shop.post.japanpost.jp/shop/a/atsprt725/
https://www.shop.post.japanpost.jp/shop/a/atsprt726/


～バイヤーのおすすめコメント～ 

シロップ漬けしていないフレッシュな白桃をトッピングしているため、お口いっぱいに白桃の香りが広がります。

アーモンドの風味豊かに香ばしく焼き上げたサクサクのタルト生地は、印象に残る美味しさです。 

 

◆夏に食べたくなる、さわやかな北海道の牧場スイーツ 

＜岩瀬牧場＞ 

牛乳のおいしさがつまったチーズスイーツ 

 

商品詳細はこちら 

 

2種のクリームチーズとミルク、バターを練り合わせた

濃厚「チーズタルト」。しっとりほろほろ食感のスフレ

ケーキ「チーズパウンド」。クリームチーズとミルクを

たっぷり使い、とろける口あたりに仕上げた「半熟

チーズケーキ」を詰合せました。 

 

●内容量 ：半熟チーズケーキ 20g×5、牧場の 

チーズタルト45g・チーズパウンド50g 各3 

●消費期間：冷蔵で 5日 

 

 

 

 

 

 

 

～バイヤーのおすすめコメント～ 

岩瀬牧場の牛たちのミルクは、濃厚ながらもさっぱりとした味わいが特徴です。個包装になっているため、

ご家族やご友人と、3種のチーズスイーツの食べ比べをお楽しみいただけます。 

 

※商品デザイン及び写真はイメージです。実際の商品とは異なる場合がございます。 

 

 【報道関係の方のお問い合わせ先】 

株式会社郵便局物販サービス  

総務・人事部（広報担当） 

電話：（直通）03-6746-1850  

月曜～金曜  9:00～17:00 

メールアドレス：press@jp-ts.jp 

【お客さまのお問い合わせ先】 

株式会社郵便局物販サービス 

郵便局カタログ販売センター 

電話：（フリーダイヤル）0120-92-2310 

月曜～金曜  9:00～19:00 

土日・休日   9:00～17:00 

https://www.shop.post.japanpost.jp/shop/a/atsprt727/

